




$55.900 $52.900

$69.900

Láminas de pulpo con cremoso acevichado, emulsión 
de rocoto, cebolla morada, maíz cancha, maduritos 
crocante de parmesano
Thinly sliced octopus with creamy acevichado 
sauce, rocoto emulsion, pickled red onion, toasted 
cancha corn, sweet plantain chips,
and a Parmesan crisp.

$42.900

$48.900

Ceviche de pesca fresca
Fresh fish ceviche 

$48.900

Pesca del día, cebolla roja, cilantro, limón y 
chips de plátano.
Catch of the day, red onion, cilantro, lime 
and plantain chips.

Elige tu preparación: tradicional, ají amarillo, rocoto.
Choose your style: traditional, yellow chili or rocoto.

Trío de ceviche en sus latas
Trio of ceviche in their cans

Ceviche de pescado al mayo rocoto, tradicional y apasionado.
Mayo rocoto, traditional and passionate fish ceviche.

$79.900



Vitolo prawn pot

$79.900 $59.900

$54.900

$49.900

$39.900

$59.900

$56.900

$48.900

$42.900

$15.900

Varadero royal
Varadero royal

Ceviche de pescado al rocoto, tradicional y apasionado, calamares fritos, patacón original, Camarones vitolo, pulpo al 
ajillo, langostino girasol sobre cama de mofongo, suero costeño y mayonesa de aji amarillo.
Ceviche Mayo rocoto, traditional ceviche, passionate ceviche, fried calamari, original patacón, vitolo shrimp, garlic 
octopus, sunflower prawns on a bed of mofongo, coastal whey and aji  amarillo mayonnaise.

$229.900



$46.900 $44.900

Mote sabanero
Mote sabanero with shrimp and bacon powder

$39.900 $32.900

Tradicional preparación cremosa, sofrito 
criollo, queso costeño frito, camarones 
picosos, polvo de tocino, brotes de cilantro.
Traditional creamy preparation, sofrito 
criollo, fried coastal cheese, spicy shrimp, 
bacon powder, cilantro sprouts.

Crema de jaiba
Crab cream soup

Cremosa sopa de jaiba.
Creamy crab soup.

$46.900

Sopa del capitán
Captain’s soup 

Clásica sopa de pescado levanta muertos.
Classic revitalizing fish soup.



Encostrado en 3 pimientas, cremoso de 
coco, hilos de cebolla puerro, aceite de trufa, 
reducción balsámica.
3 peppers crust, coconut cream, leek onion 
threads, truffle oil, balsamic reduction.

Tuna steak
Tuna steak

$76.900

Róbalo a las finas hierbas 
Snook with fine herbs

$76.900 

$79.900 $82.900

$79.900 

$76.900 

$79.900 

Cazuela de mariscos
Seafood casserole

Al estilo varadero, aromatizada con calamares fritos. 
Varadero style, aromatic with fried calamari.

$84.900 

Robalo al josper en mantequilla de finas hierbas y 
vino blanco. O elígelo al ajilo.
Josper-grilled snook in fine herb butter and white 
wine. Or choose it garlic-style.
Recomendación del chef: acompáñalo con pure de papa.
Chef’s recommendation: serve it with mashed potatoes

.. O elígelo al ajilo.

. Or choose it garlic-style.

Pesca y mariscos Varadero
Varadero fish and seafood

Pesca del día, mariscos parrillados, meuniére de albahaca, cremoso de coco.
Catch of the day, grilled seafood, basil meuniére, coconut cream.

$94.900

$125.900 Pesca entera al carbón
Whole charcoal-grilled fish 

800gr. Pesca entera del día al josper, pesto de 
albahaca, mango, ajos roti. O elígela frita. Ambas 
acompañadas de arroz con coco y patacones.
800 g Whole Catch of the Day, grilled over the Josper 
with basil pesto, fresh mango, and roasted garlic. 
Alternatively, enjoy it fried. Both preparations are 
served with coconut rice and crispy patacones (fried 
green plantains)



$129.900 $74.900

$79.900

$36.900

$36.900

$36.900

$79.900

$79.900 $66.900

Chicken tender
Chicken tender

Deditos de pesca fresca apanados
Breaded Fresh Fish Fingers

Casseraci, salsa alfredo y pechuga al josper
Casseraci Pasta with Alfredo Sauce and Josper-Grilled 
Chicken Breast

SPECIAL SIDES
Patacón orginal
Original Patacon

$24.900

Puré quesudo
Cheesy purée

$24.900

Papas trufadas
Truffle fries

$26.900

Aguacates tatemados
Charred avocados

$26.900

MENÚ INFANTIL
Kids Menu



Varadero One Pote
Creamy Coconut and Shrimp

$79.900

Arroz goloso con arvejas, bisqué, vegetales, leche de coco, 
cayena, panceta de cerdo caramelizada con tamarindo, 
pesca frita, langostinos y chalaca.
Rich rice with peas, bisque, vegetables, coconut milk, 
cayenne, tamarind-caramelized pork belly, fried fish, 
prawns and chalaca

Creamy Coconut and Shrimp rice

Suckling pig rice

Arroz de mariscos Varadero
Varadero seafood rice

Arroz de mariscos con bisqué, vegetales, terminado al josper.
Seafood rice with bisque, vegetables, finished with josper.

$74.900



$89.900

$68.900

$79.900

Ribs by Buffalo Grill

$82.900

Famosas costillas x 680 gr de Buffalo Grill,
cebollín chino, papas a la francesa con queso
grana padano.
Famous ribs x 680 gr by Buffalo Grill, chinese
chives, french fries with grana padano cheese.

Costillas by Buffalo Grill



$11.900

$12.900

$29.900

$9.900

$11.900

Carajillo con Licor 43
Carajillo with Licor 43

Espresso recién extraído sobre Licor 43, servido en 
capas y coronado con espuma de vainilla.
Freshly pulled espresso over Licor 43, layered and 
crowned with vanilla foam.

$38.900

Flan de coco
Coconut flan

$22.900

Flan de coco, caramelo salado, crispetas de millo.
Coconut flan with salted caramel and toasted 
corn popcorn.

Flan de queso
Cheese flan

$24.900

Flan de queso costeño y reducción de frutos rojos.
Coastal cheese flan with red fruit reduction.

Cocada Varadero
Varadero coconut treat

$22.900

Dulce artesanal de coco, azúcar y amor hecho
por palenqueras con tradición sabor y 
alegría caribeña.
Artisanal coconut and sugar candy made by 
palenqueras, with tradition, flavor and joy.



.



AGOSTO 2026

Se informa a los consumidores que este establecimiento de comercio sugiere a sus consumidores una propina correspondiente al 
10% del valor de la cuenta, el cual podrá ser aceptado, rechazado o modificado por usted, de acuerdo a su valoración del servicio 
prestado. Al momento de solicitar la cuenta, indíquele a la persona que lo atiende si quiere que dicho valor sea o no incluido en la 
factura o indíquele el valor que quiere dar como propina. En este establecimiento de comercio los dineros recogidos por concepto 
de propina se destinarán 100% entre los trabajadores del área de servicios. En caso de que tenga algún inconveniente con el cobro 
de la propina, comuníquese con la línea exclusiva dispuesta en Bogotá para atender las inquietudes sobre el tema: 651 32 40 o a la 
línea de Atención al ciudadano de la Superintendencia de Industria y Comercio: 59 24 00 en Bogotá o para el resto del país línea 
gratuita nacional: 01 8000-910165, para que radique su queja.


